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——————¢> COPA DE BIENVENIDA THg——

Panes de elaboracion propia, aceites de oliva extra virgen Colinas de Garzén y abreboca del dia

Paes de elaboragao propria, azeites de oliva extra virgem Colinas de Garzon e couvert do dia

— = ENTRADAS CTHyg————

Polenta a la plancha, tomate cherry, coles, cebolla al rescoldo, chermoula @ 9
Polenta na chapa, tomate cereja, coles, cebola assada na brasa, charmoula

Alcauciles, crema citrica, pan a la brasa, queso jersey granola de semillas (V]
Alcachofra, molho citrico, pao na brasa, queijo Jersey, granola de sementes

Molleja a la plancha, puré de arvejas, ensalada de akusai y lechuga iceberg &%)

Timo de boi grelhado, puré de ervilhas, salada de repolho akusai e alface iceberg
Entrada del dia - Fntrada do dia

— <) PRINCIPALES Ty 7————

;. ., . . . \‘JL\‘
Pesca local de Pacto Ocednico, arroz cremoso con vegetales de estacion, alioli de sriracha ¥
Peixe local do Pacto Ocednico, arroz cremoso com vegelais de estagdo, aioli de sriracha

Costilla de cerdo, puré de alubias, repollo a la plancha, ajada, ensalada de pepino y manzana &)
Costela de porco, puré de feijao manteiga, repolho na chapa, allada, salada de pepino e maga

Noqui de papa a la plancha, salsa de manteca ahumada y hierbas, arvejas, queso de cabra (V)
Nhoque de batata na chapa, molho de manteiga defumada e ervas, ervilha, queijo de cabra

ON
~ . . . . . \: ]
Paleta de cordero Esteno al horno de barro, boniato asado, salsa de vino tinto, radiccio @

Paleta de cordeiro Esteno assada no forno de barro, batata-doce assda, molho de vinho tinto, radiccio

— POSTRES O
' SOBREMESA

Mousse de chocolate y naranja, granola de frutos secos, helado de vainilla de Madagascar ¥
. . ¥
Mousse de chocolate e laranja, granola de frutos secos, sorvete de baunilha de Madagascar

Genoisse de vainilla, crema de chocolate blanco, helado de aceite de oliva y frutas de estacion
Genoise de baunilha, crema de chocolate branco, sorvete de azeite de oliva
¢ frutas da estagao

Helado Garzon - Sorvete Garzon Postre del dia - Sobremesa do dia

Caviar Polanco Siberian 30g y espumante ($5000 extra)

Precio por persona: $3.900
Incluye aguay café 0 Vegetariano @ Vegano @ Sin gluten



