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GARZON

URUGUAY

TANNAT 2024

PRONUNCIADAS PENDIENTES Y SUELOS DELGADOS
CON EXCELENTE DRENAJE POR MAYOR PREDOMINIO
DEL BALASTO EN SUS CAPAS SUPERIORES PERMITEN,
EN ESTE VINEDO DE CLIMA FRIO, LA EXPRESION
DISTINGUIDA DE UN TANNAT EQUILIBRADO.

De color purpura intenso, este potente Tannat se presenta eleganteen
nariz, con aromas que recuerdan a frutos rojos como cerezasy fresas,
ciruelas negras, tabaco y chocolate negro sobre un fondo especiado.
En boca es jugoso y fresco, presenta un cuerpo envolvente con una
sensacion muy agradable y un final largo y vibrante.

FICHA TECNICA

COMPOSICION | 100% Tannat MADURACION | De 12 a 18 meses SING! ARD
VARIETAL en to[lelgs de roble _TANNAT
REGION | Garzén, Uruguay francés sin tostar
ALCOHOL | 14% EMBOTELLADO | Diciembre 2026
AZUCAR | 3,8 g/L ENOLOGO | Alberto Antonini
: CONSULTOR
ACIDEZ (H2T) 5,89/L .
ENOLOGO | Germén Bruzzone
PH | 3,67
FERMENTACION | Piletas de hormigdn

Garzén esté cerca de todo: Punta del Este, La Barra y José Ignacio, el paraiso turistico

de 80 HL

uruguayo, con variados paisajes y una combinacién perfecta de historia y futuro.

BRASIL

A sélo 18 km. del Océano Atlantico, las multiples parcelas cubren ambas laderas de las
colinas con un tamafio menor a una hectdrea cada una, orientaciones diferentes,
variados niveles de humedad y exposicion solar, permitiendo de esta manera desarrollar
pequefios distintos vifiedos en si mismos y creando un entorno singular donde se
entremezclan bosques nativos, grandes rocas y palmeras naturales.
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