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Caviar Polanco Siberian presentaciéon de 30g ($7.000 extra)

————¢ > COPA DE BIENVENIDA CHy5———

Panes de elaboracion propia, Aceites de Oliva Extra Virgen Colinas de Garzon y abreboca del dia

Paes de elaboragao propria, Aceites de Oliva Extra Virgem Colinas de Garzon e aperitivo do dia

——————¢D ENTRADAS OHyg———

Tomate ahumado, salsa de yogurt y pepino, vinagreta de gochujang, crocante de semillas V) @

Tomate defumado, molho de 1ogurte e pepino, vinagrete de gochujang, crocante de sementes

Cangrejo siri, humita, patas de siri en tempura, ensalada fresca

Sir, humuta, patas de sirt em tempurd, salada fresca

Crudo de pesca, salmoriglio, boniato crocante _

<
Cru de pesca, salmorigho, batata-doce crocante ¥

.\/‘

Entrada del dia / Estrada do dia

———¢D PRINCIPALES T9y———

Paleta de cordero Esteno al horno de barro, boniato a la plancha, radicchio, hinojo, caldo de carne

Corderro Estenho ao forno de barro, batata doce orelhada, radiccchio, erva doce e molho de carne P
. J S $) b

Pesca local de Pacto Oceanico, papas rotas, tapenade, lechuga a la plancha. .
. i O
Pesca local de Pacto Ocednico, batatas quebradas, tapenade e alface grelhada \%

Costilla de cerdo, crema de tahine, calabazas y zanahorias al horno de barro. &
Y . , N
Costela de porco, creme de tahine, abéboras e cenouras assadas em_forno a lenha o

Pasta rellena de ricota y vegetales de estacion, esparragos, arvejas, manteca de hierbas
. ? . _ @
Massa recheada de ricota e legumes da estagdo, aspargos, ervilhas, manteiga de ervas ¥

—— ) POSTRES / SOBREMESA  )o—

Base crocante de cacao amargo, mousse de chocolate, reduccion de frutos rojos y fruta de estacion

Base crocante de cacau amargo, mousse de chocolate, redugao de frutas vermelhas e fruta da estaga

Tuile crocante de vainilla y lima, helado de vainilla Madagascar,
duraznos asados y frescos, reduccion de naranja.

Tuile crocante de baunilha e lima, sorvete de baunilha de Madagascar, péssegos assados e frescos, redugdo de larama

Helado Garzén / Sorvete Garzon Postre del dia / Sobremesa do dia @

Precio por persona: $ 4300
Incluye agua y café 0 Vegetariano @ Vegano & Sin gluten



