
 
 

Caviar Polanco Siberian presentación de 30g ($4000 extra) 
 

C O P A  D E  B I E N V E N I D A  
 

Panes de elaboración propia, Aceites de Oliva Extra Virgen 
Colinas de Garzón y abreboca del día 

Pães de elaboração própria, 
Aceites de Oliva Extra Virgem Colinas de Garzón e aperitivo do dia 

 
E N T R A D A S  

 
Polenta crocante, crema de castaña de cajú, ajada de ajo negro 

Polenta crocante, creme de castanha de caju, ajada de alho negro 
 

Pan a la brasa, lengua ahumada, lechuga, aderezo de zanahoria y miso  
 Pão na brasa, língua defumada, alface, molho de cenoura e missô 

  
Croqueta de siri, crema de espinaca, cebolla al rescoldo 

Croquete de siri, creme de espinafre, cebola assada na brasa 
 

P R I N C I P A L E S  
 

Cordero Esteño al horno de barro, lentejas guisadas en caldero 
Cordeiro Esteño no forno de barro, lentilhas guisadas no caldeirão 

 
Pesca local de Pacto Oceánico, arroz a la plancha, crema de camarón de Valizas 

 Pesca local do Pacto Oceânico, arroz na chapa, creme de camarões de Valizas 
 

Costilla de cerdo al horno de barro, alubias guisadas 
Costela de porco no forno de barro, feijão branco guisado 

 
Pasta rellena de ricota casera, pesto, arvejas, queso Pecorino 

Massa recheada com ricota caseira, pesto, ervilhas e queijo Pecorino 
 

P O S T R E S  
S O BR EME S A  

 
Bizcocho de zanahoria especiada con helado de canela 

Bolo de cenoura com especiarias e sorvete de canela 
 

Torta de miel y queso con helado de dulce de leche  
Bolo de mel Russo com sorvete de doce de leite 

 
Helado Garzón  

Sorvete Garzón 
 

Postre del día  
Sobremesa do dia 

 
 

Precio por persona: $ 3900 

Incluye agua y café                                                     Vegetariano             Vegano              Sin gluten 


