BODEGA

GARZON  MHenic: fuegop

URUGUAY

Caviar Polanco Siberian presentacion 30 g (4000 extra)

———¢> COPA DE BIENVENIDA THog—

Panes de elaboracion propia, Aceites de Oliva Extra Virgen
Colinas de Garzon y abreboca del dia
Piies de elaboragao propria, Aceites de Oliva Extra Virgem

Colinas de Garzon e aperitivo do dia

——¢> DESDE EL HORNO DE BARRO UHg———
DO FORNO DE BARRO

Empanada Mendocina con salsa Llajua

Empanada Mendocina com molho Llgjua

Empanada de camarén con salsa Llajua

Empanada de camardo com molho Llajua

— ¢ DE LA PLANCHA OTHg——
DA CHAPA

Remolacha a la plancha, naranja, hinojos frescos y crocante de mandioca 0
[
Beterraba na chapa, laranja, erva doce e crocante de tapioca % ﬁ

————¢ ) DESDE LA PARRILLA TH)g———
DA PARRILLA

Ojo de bife a la parrilla, papa, huevo frito, repollo de Bruselas y jugo de carne
v , . A&
Contra-filé as brasas, batata, ovo_frito, couve de Bruxelas e molho de carne 3

Rack de cordero, papa, huevo frito, repollo de Bruselas y jugo de carne .

French rack de cordeiro as brasas, ovo fiito, couve de Bruxelas e molho de carne ¥

— ¢ POSTRE Ty g——
SOBREMESA

Panqueque de dulce de leche, helado de vainilla de Madagascar y naranja quemada

Panquec com doce de leite, sorvete de baunilha de Madagascar e laranja quetmada

Precio por persona: $ 5.000
Incluye agua y café 0 Vegetariano 0 Vegano @) Sin gluten



