
 
Caviar Polanco Siberian presentación de 30g ($7500 extra) 

 
C O P A  D E  B I E N V E N I D A  

 
Panes de elaboración propia, Aceites de Oliva Extra Virgen 

Colinas de Garzón y abreboca del día 
Pães de elaboração própria, 

Aceites de Oliva Extra Virgem Colinas de Garzón e aperitivo do dia 
 

E N T R A D A S  
 

Remolacha, yogur de oveja con tahine, naranja quemada, avellanas, radiccio 
Beterraba, iogurte de ovelha com tahine, laranja queimada, avelãs, radicchio. 

 
Molleja, salsa verde, ensalada fresca. 

Moela, molho verde, salada fresca 
 

Crudo de pesca, salmoriglio, boniato crocante. 
Cru de pesca, salmoriglio, batata-doce crocante 

 
P R I N C I P A L E S  

 
Cordero Esteño al horno de barro, boniato, endívia, radiccio, hinojo, caldo de carne 

Cordeiro Estenho ao forno de barro, batata doce, endívias, radiccchio, erva doce e molho de carne 
 

Pesca local de Pacto Oceánico, papas rotas, tapenade, vegetales de estación. 
Pesca local de Pacto Oceânico, batatas quebradas, tapenade e vegetais de estação 

 
Costilla de cerdo, hinojo a la plancha, ensalada de pepino, uvas y apio. 

Costela de porco, erva doce grelhado, salada de pepino, uvas e aipo. 
 

Pasta casera, mejillones y salsa de tomate. 
Massa caseira, mexilhões e molho de tomate. 

 
P O S T R E S  
S O BR EME S A  

 
Ananá especiado al domo, helado de coco, crocante de coco 

Abacaxi no domo, sorvete de coco, crocante de coco.  
 

Duraznos y pelones, crema ácida, crocante de pistachos  
Pêssegos e pelones, creme azedo, crocante de pistache 

 
Helado Garzón 

Sorvete Garzón 
 

Postre del día 
Sobremesa do dia 

 
 

Precio por persona: $ 4300 
Incluye agua y café                                                     Vegetariano            Vegano               Sin gluten 


