BODEGA

GARZON

URUGUAY

FIELD BLEND

FICHA TECNICA

VINO

GARZON

ORANGE 2023

COMPOSICION | Albarifio, Vermentino,

VARIETAL | Riesling, Verdejo,
Petit Manseng

REGION | Garzon, Uruguay
ALCOHOL | 13%
AZUCAR | 2,5g/L
ACIDEZ (H2T) | 6,2 g/L
PH | 3,45
FERMENTACION | Tradicional, con

temperatura controlada,

en tanques de acero
inoxidable y piletas
de hormigon
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De 3 a 6 meses
sobre sus borras
en tanques de
acero inoxidable

EMBOTELLADO | Octubre 2023

ENOLOGO | Alberto Antonini
CONSULTOR

ENOLOGO | Germén Bruzzone

MADURACION

Garzdn esté cerca de todo: Punta del Este, La Barra y José Ignacio, el paraiso turistico
uruguayo, con variados paisajes y una combinacion perfecta de historia y futuro.

A sélo 18 km. del Océano Atlantico, las miltiples parcelas cubren ambas laderas de
las colinas con un tamafio menor a una hectarea cada una, orientaciones diferentes,
variados niveles de humedad y exposicién solar, permitiendo de esta manera
desarrollar pequefios distintos vifiedos en si mismos y creando un entorno singular
donde se entremezclan bosques nativos, grandes rocas y palmeras naturales.
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