BODEGA

GARZON

URUGUAY

TANNAT 2022

PRONUNCIADAS PENDIENTES Y SUELOS DELGADOS
CON EXCELENTE DRENAJE POR MAYOR Pt
DEL BALASTO EN SUS C

EN ESTE V

XEDOMINIO

APAS SUPERIORES PERMITEN,

INEDO DE CLIMA FRfO, LA EXPRESION

DISTINGUIDA DE UN TANNAT EQUILIBRADO.

De ((1/()/ /)l///)l// a nle 1150, (’\/(‘/)()/( nte Tannat se prese nla (/('“(I/l/(’( 21
nar IA7 con aromas que /((/I(‘/(/(/I[ a /l ulos /()/()\ Como cerezdas /I(‘\([\
clrue /(/\ negras, /(l//(l(() (//()(()/(//(‘ negro \()/)l(‘ un /()/l(/() €. \/)((/(l(/()
En //()( a es ///“(1\() Y // ‘esco, pre. senta un cue rpo (’/I\'()/(’( >nile con una
sensacion muy (l“._f/(/(/(l/)/( A /I/l/l/l(l//(l/(,‘j‘()‘? \l//l(lll/(’.

FICHA TECNICA

COMPOSICION | 100% Tannat MADURACION | De 12 a 18 meses

VARIETAL en toneles de roble
REGION | Garzon, Uruguay francés sin tostar
ALCOHOL | 14,5% EMBOTELLADO | Octubre 2023
AZUCAR | 2,0 g/L ENOLOGO | Alberto Antonini
CONSULTOR

ACIDEZ (H2T) | 5,7 g/L : p
ENOLOGO | Germén Bruzzone

PH| 3,69
FERMENTACION | Piletas de hormigon
de 80 HL

Garzon esté cerca de todo: Punta del Este, La Barra y José Ignacio, el paraiso turistico
uruguayo, con variados paisajes y una combinacion perfecta de historia y futuro.

A sélo 18 km. del Océano Atlantico, las multiples parcelas cubren ambas laderas de las
colinas con un tamafio menor a una hectarea cada una, orientaciones diferentes,

variados niveles de humedad y exposicién solar, permitiendo de esta manera desarrollar

pequenos distintos vifiedos en si mismos y creando un entorno singular donde se
entremezclan bosques nativos, grandes rocas y palmeras naturales.

bodegagarzon.com
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