BODEGA

GARZON

URUGUAY

MERLOT 2022

VINEDO SOBRE SUELOS A

CON ORIENTACION AL ESTE QUE ESTIMULA

LA EXPOSICION DE LOS RACIMOS AL SOL EN LAS MANANAS,

PERMITEN COSECHAR UN MERLOT ELEGANTE, FRESCO

Y CON TANINOS ATERCIOPELADOS.

De color rojo rubi intenso, este Merlot se abre en nariz expresando
un agradable aroma que recuerda a ciruela y ardndanos, junto con
una suave textura y taninos amables que lo hacen un vino persistente
y perfectamente equilibrado.

FICHA TECNICA

RCILLOSOS MUY BIEN DRENADOS,

COMPOSICION | 100% Merlot MADURACION | De 12 a 18 meses
VARIETAL en tor)ele;s de roble
REGION | Garzon, Uruguay francés sin tostar
AZUCAR | 2,5 gL ENOLOGO | Alberto Antonini
- CONSULTOR
ACIDEZ (H2T) | 5,2 g/L - ;
ENOLOGO | Germdn Bruzzone
PH | 3,59
FERMENTACION | Tanques de concreto

de 80 HL

Garzon esté cerca de todo: Punta del Este, La Barra y José Ignacio, el paraiso turistico
uruguayo, con variados paisajes y una combinacion perfecta de historia y futuro.

A sélo 18 km. del Océano Atlantico, las multiples parcelas cubren ambas laderas de las
colinas con un tamafio menor a una hectarea cada una, orientaciones diferentes,
variados niveles de humedad y exposicién solar, permitiendo de esta manera desarrollar
pequenos distintos vifiedos en si mismos y creando un entorno singular donde se
entremezclan bosques nativos, grandes rocas y palmeras naturales.

bodegagarzon.com
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