
 

 

C O P A  D E  B I E N V E N I D A  

Panes de elaboración propia, aceites de 

Oliva Extra Virgen Colinas de Garzón y abreboca del día. 

Pães de elaboração própria, aceites de 

Oliva Extra Virgem Colinas de Garzón e aperitivo do dia 

Caviar Polanco, papa, crema ácida ($1000 extra) 

Caviar Polanco, batata, creme azedo 

 
E N T R A D A S  

Croqueta de kale & espinaca, salsa romesco y ensalada cebolla y hierbas 

Bolinho de kale e espinafre, molho romesco e salada de cebola e ervas 
Molleja, humita, salsa criolla 
Moela, humita e molho crioulo 

Sopa de calabaza, pan de hinojo y queso azul 

Sopa de aboboras, pão de erva doce e queijo azul 

 

P R I N C I P A L E S  

Cordero Esteño brasaeado al horno de barro, polenta orgánica y arvejas 

Cordeiro Estenho braseado ao forno de barro, polenta orgânica e ervilhas 
Pesca de Pacto Oceánico, puré de papa, espinaca a la crema, salsa tapenade 

Peixe na chapa Pacto Oceánico, puré de batata, espinafre ao creme e molho tapenade 
Ñoqui de papa, con salsa de hongo y queso de Jersey 

Nhoque de batata, com molho de cogumelo e queijo Jersey 

 
P O S T R E S  

 Cremoso de chocolate con leche, maracuyá y avellanas 

Cremoso de chocolate ao leite, maracujá e avelãs 
 Tarta invertida de peras y almendras con crema de vainilla 

 Tarta de peras invertidas e amêndoas com creme de baunilha 
Helado artesanal recientemente procesado de Bodega Garzón 

Sorvete elaborado em Bodega Garzón 

Postre del día 

Sobremesa do dia 

Precio por persona: $ 3.500 

Incluye agua y café                                                           Vegetariano            Vegano            Sin gluten 

Menú Garzón


