
 
C O P A  D E  B I E N V E N I D A  

 

Panes de elaboración propia, aceites de 

Oliva Extra Virgen Colinas de Garzón y abreboca del día 

Pães de elaboração própria, aceites de 

Oliva Extra Virgem Colinas de Garzón e aperitivo do dia 
Caviar Polanco, papa, crema ácida ($1000 extra) 

Caviar Polanco, batata, creme azedo 
 

D E S D E  E L  H O R N O  D E  B A R R O  
D O  F O R N O  D E  B A R R O  

 

Empanada mendocina con salsa llajua 

Empanada mendocina ao forno de barro com molho llajua. 

 
 D E  L A  P L A N C H A  

D A  C H A P A  

 

Papa montada, huevo a baja temperatura, cebolla crocante y caldo de hongos 

Batata. ovo a baixa temperatura, cebola crocante e molho de cogumelos 

 
D E S D E  L A  P A R R I L L A  

D A  P A R R I L L A  
 

Ojo de bife a la parrilla, boniato, ensalada de zuccini, rabanito e hinojo, jugo de carne  

Contra-filé as brasas, batata doce, salada de abobrinha, rabanete, erva doce e molho de carne 
 

D E S D E  E L  H O R N O  D E  B A R R O  

 

Canelones rellenos de espinaca y salsa de tomate 

Caneloni, recheio de espinafre e molho de tomate 

 
P O S T R E  

 

Bizcocho de naranja a la plancha, dulce de leche casero y mascarpone 

 Torta de laranja na chapa, doce de leite caseiro e mascarpone 
 
Precio por persona: $ 4.500 

Incluye agua y café                                                           Vegetariano             Vegano            Sin gluten 

Menú Fuegos


