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COMPOSIÇÃO
VARIETAL

REGIÃO

ÁLCOOL

AÇÚCAR

ACIDEZ (H2T)

PH

FERMENTAÇÃO

100%
Pinot Noir

Garzón, Uruguay
13.5 %
1.6 g/L
5.1 g/L
3.69
Tanques de concreto
de 80 HL

MATURAÇÃO

ENGARRAFADO

ENÓLOGO
CONSULTOR

ENÓLOGO

VITICULTOR

12 meses em
tonéis de carvalho
francês sem tostar,
de 25 HL
Julho 2021
Alberto Antonini

Germán Bruzzone

Eduardo Félix

F I C H A  T É C N I C A

ARGENTINA

URUGUAY

BRAZIL

PINOT NOIR 2019

B L O C K  # 8 7

Petit Clos

-34.576219, -54.621325

GPS PARCELA #87

De cor vermelha com reflexos grená e com elegante passagem 
pela taça, este Pinot Noir nos anuncia seu frescor e sofisticação 

de um grande vinho. Em nariz apresenta aromas típicos da 
variedade, frutos vermelhos frescos como cerejas e notas 

sutilmente florais. A passagem pela boca é redonda e muito 
equilibrada, com destaque de sus notas frutadas em perfeita 

harmonia com um carvalho bem integrado.

Garzón fica perto de tudo: Punta del Este, La Barra e José Ignacio, o paraíso turístico 
uruguaio, com variadas paisagens e uma combinação perfeita de história e futuro.

A apenas 18 km. do Oceano Atlântico, as múltiplas parcelas cobrem ambas as 
ladeiras das colinas, com tamanho menor a uma hectare cada uma, orientações 
diferentes, variados níveis de umidade e exposição solar, possibilitando assim o 
desenvolvimento de pequenos vinhedos diferentes entre si, criando um ambiente 
singular que combina florestas nativas, grandes rochas e palmeiras naturais.


