
COMPOSIÇÃO
VARIETAL

REGIÃO
ÁLCOOL

AÇÚCAR

ACIDEZ (H2T)

PH

FERMENTAÇÃO

100% Tannat

Garzón, Uruguay
13.5%
3.3 g/L
5.5 g/L
3.68
Tanques de concreto
80 HL

MATURAÇÃO

ENGARRAFAMENTO

ENÓLOGO
CONSULTOR

ENÓLOGO

VITICULTOR

De 12 a 18 meses 
sobre tonéis de carvalho 
francês sem torrar de 
25 e 50 HL   

Junho 2019
Alberto Antonini

Germán Bruzzone
Eduardo Félix

F I C H A  T É C N I C A

bodegagarzon.com

Garzón fica pertinho de tudo: Punta del Este, La Barra e José Ignacio, o paraíso turístico 
uruguaio, com variadas paisagens e uma combinação perfeita de história e futuro.

A apenas 18 km. do Oceano Atlântico, as múltiplas parcelas cobrem ambas as 
ladeiras das colinas, com tamanho menor a uma hectare cada uma, orientações 
diferentes, variados níveis de umidade e exposição solar, possibilitando assim o 
desenvolvimento de pequenos vinhedos diferentes entre si, criando um ambiente 
singular que combina florestas nativas, grandes rochas e palmeiras naturais.

De cor púrpura intensa, este potente Tannat apresenta-se elegante em 
nariz, com aromas que lembram a frutos vermelhos como cerejas e 
morangos, ameixas pretas, tabaco e chocolate preto sobre um fundo de 
especiarias. Em boca é suculento e fresco, apresenta um corpo envolvente 

TANNAT  2018  SINGLE VINEYARD

Acentuadas ladeiras e solos 

por maior predominio do 
balastro em suas camadas 
superiores permitem, neste 

vinhedo de clima frio, a 
expressão distinta de um 

Tannat equilibrado.

ARGENTINA

URUGUAY


