BODEGA

GARZON

URUGUAY

6 PASOS

cC 7 ENTRADA “ 3

Ajo Blanco, fruta fresca y albahaca

7 SEGUNDO PASO © 3

Caviar de Rio Negro, papin aplastado, crema de yogurt

) TERCER PASO “ g

Tiradito de pesca fresca, marinada de naranja quemada, chili y jengibre

cC ) CUARTO PASO “ i3

Pan a la brasa, berenjenas asadas, tomates secos y queso madurado

o7 PRINCIPAL “ 3

Lechén braseado en horno de barro, fruta asada, repollo quemado y jugo de cerdo

o) POSTRE “ g

Sambaydn, frutos rojos y helado

Precio por persona: $u 6.600 - Incluye agua mineral.
Includes mineral water

MENU DISPONIBLE SOLO EN TEMPORADA DE VERANO

(&

bodegagarzon.com



