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Garzón fica pertinho de tudo: Punta del Este, La Barra e José Ignacio, o paraíso turístico 
uruguaio, com variadas paisagens e uma combinação perfeita de história e futuro.

A apenas 18 km. do Oceano Atlântico, as múltiplas parcelas cobrem ambas as 
ladeiras das colinas, com tamanho menor a uma hectare cada uma, orientações 
diferentes, variados níveis de umidade e exposição solar, possibilitando assim o 
desenvolvimento de pequenos vinhedos diferentes entre si, criando um ambiente 
singular que combina florestas nativas, grandes rochas e palmeiras naturais.

De cor amarela pálida muito elegante este Alvarinho surpreende com um nariz 
fresco e vibrante que lembra a frutas tropicais um pouco cítricas com sutis 

combinação de sal e mineral que tranformam ele em um vinho de marcada 
noção de terroir.

ALBARIÑO  2017  SINGLE VINEYARD

A singularidade deste vinhedo reside na sua orientação sul, garantindo abrigo
do sol intenso e a direta exposição à brisa oceânica que realça a vibrante 

mineralidade de nosso Alvarinho.
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